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Buffets
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Vom Rind

Sanft geschmorte Ochsenbackchen
glacierte Mdhrchen / kraftige Sauce / Kartoffel-Paprika-Puree

Tafelspitz
Bouillon-Gemuse und Erdapfel / Meerrettich-Sahne-Sauce

Schaufelbug
kraftige Sauce / Rosenkohl / Petersilienkartoffeln
Langsam geschmort und saftig im Geschmack.

Brasato
sanft geschmorter Rinderbraten / wlrzig-elegante Rotweinsauce

Vom Kalb

Saltimbocca alla Romana
Mini-Rouladchen / Kalbfleisch / Schinken und Salbei
»Spring in den Mund«

Vom Lamm

Zart geschmorter Lammbraten
Pommery-Senfsauce
Vom Brandenburger Lamm.



NG

Vom Federvieh

Brandenburger Landente aus dem Rohr
Sauce a I'Orange / Rotkohl! / Sauerkirschen / Grinkohl /
hausgemachte Kartoffel-Lauch-KloRe

Hahnchen nach Art Gourmet
Zitrone / Knoblauch / Bier

Pollo Saltimbocca
Mini-Rouladchen / Hahnchen / Schinken und Salbei

»Flattere in den Mund«

Aus dem Meer

Lachs a I‘Orange
Pak Choi/ gelber Reis

Frische Miesmuscheln (saisonal, auf Anfrage)
feurige Tomaten-Pernod-Sauce
Am Samstagmorgen frisch vom RUNGIS express.

Knusprig gebratenes Zanderfilet
ausgewahlte Bio-Salze / hochwertige Pfeffer

Yellow-Thunfisch

filetiert / Sashimi / Teriyaki-Sauce / weiRer und schwarzer Sesam /
Algensalat / frischer Wasabi

Ein wunderbar grofer, frischer Thunfisch wird an einer Kette aufgehangt und roh
am Platz oder a la minute auf dem Grill zubereitet: ein Augenschmaus!
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Vegetarisches & Veganes

Gefullte Cannelloni
Ricotta / Spinat / Bechamel / hausgemachte Tomatensauce

Gerosteter Gemusebulgur
Wirsingrouladen / Champignon-Biersauce

Beilagen

Marktgemuse
frisches Gemuse der Saison direkt aus der Pfanne

Suppen & Eintopfe — ab 6,50 € pro Person

Chili Colorado
Kidneybohnen / Mais / Paprika / Baguette

Ein warmer Snack fur den nachtlichen Hunger.

Brandenburgische Kartoffelsuppe
Pilzeinlage
Eine Ode an die Geschichte Brandenburgs.

WeiBe Bohnensuppe
Tomatensugo / Cabanossi



Desserts — ab 6,50 € pro Person

Limetten-Buttermilch-Mousse

Honigmelonen-Rosmarin-Ragout / Koriander-Ingwer-Pesto

Sie lieben Uberraschungen? Probieren Sie dieses Dessert und lassen Sie die unter-
schiedlichen Komponenten auf sich wirken. Es lohnt sich! #mussmanprobieren

Mousse au Chocolat
Beerensauce

Omas rote Grutze
FrUchte der Saison / Vanillesauce
Ganz wie bei GroBmuttern.

Zitrus-Pannacotta
Orangennote / frische Beeren
Die Orange gibt Ihnen den Kick!

Créeme bralée
Hauch von Rosmarin / Orange

Apfelschaumspeise »Berliner Luft«

Blaubeersauce

Schon mal in eine feine Wolke gebissen? Wir vermuten, dass ein Biss in unsere
reinste Form der Berliner Luft nah herankommt.
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Veganes Buffet — unsere Komposition ab 49,90 € pro Person

Pimientos auf SpieBchen
Meersalz

Hausgemachte Guacamole
knackige Tortilla-Chips

Frisch marinierte Antipasti

marinierte Oliven / Honig-Salbei-M6éhrchen / Orangenfenchel /
Balsamico-Champignons / gegrillte Zucchini / getrocknete Tomaten /
gerdstete Paprika / weie Bohnen mit Paprika-Harissa-Marinade /
gebratene Mango in Chili

Gemischte Blattsalate
NuUsse / Kirschtomaten / gehobelter Fenchel / Beerenvinaigrette

Vegane Lasagne
gegrilltes Gemuse / kraftige Tomatensauce / Kokos-Bechamel /
vegane Lasagneblatter

Pasta-Variation
Tomatensauce / Pinienkerne / frisches Pesto

Pico de Gallo
Chili / Tomaten / Koriander / Jalapefios / hausgemachte
Maistortilla-Chips

Erdbeersorbet mit Rhabarberconsommeé (saisonal)
Alternativ servieren wir lhnen ein anderes Fruchtesorbet.
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Spanisches Buffet — ab 48,50 € pro Person

Albondigas
feurige Tomatensauce

Tortilla
Chorizo / rote Paprika
Nach spanischer Tradition.

Pulpo-Salat
Oktopus / Paprika / Zwiebeln / Olivendl

Papa Arrugadas (kalt serviert)
Runzelkartoffeln / Meersalzkruste / Mojo Picante / Mojo Verde

Gratinierte Miesmuscheln
Parmaschinken / Cheddar / Parmesan

Conejo en Salmojero
Kaninchen / Pfeffersauce

Queso de Cabra
Ziegenfrischkase / Mojo

Pan con Ajo
Knoblauchbrot

Crema de Catalan
Spanische Eiercreme

Optional: Paella-Buffet — ab 38,50 € pro Person,
Hahnchen / Kaninchen / Miesmuscheln / Garnelen / Calamar / Erbsen /
Paprika / Safran / Baguette / Aioli

Hausgemachte, reichhaltige Paella nach spanischer Tradition.
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Mexikanisches Buffet — ab 48,50 € pro Person

Ensalada Mixta
verschiedene Salate / Tomaten / Gurken / Mais / Avocadodressing

Ceasar Salad
Roma-Salat / Parmesan-Knoblauch-Dressing / CroGtons

Mexikanischer Tomatensalat
Koriander

Frischer Salat von Avodado & Papaya
Roma-Salat / Tomaten / rote Zwiebeln / rote Paprika

Hausgemachte Tortilla-Chips
Guacamole

Mais- und/oder Weizentortillas

Schafskase / Tomaten / Gurken / Pilze der Saison / Salat / Mais / Salsa
(scharfe Tomaten mit Jalapefios) / Bohnenmus / Sauerrahm /

rote Zwiebeln / marinierte und gebratene Hahnchenbruststreifen /
gewurztes Rinderhackfleisch

Zum Selbstbefullen nach Lust und Laune.

Mexikanischer Tomatenreis
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Crillbuffet: Easy — ab 39,50 € pro Person
Hahnchenschenkel nach Art Gourmet
Zitrone / Knoblauch / Bier

Bratwurste von regionalen Erzeugern
verschiedene leckere Sorten

Schwenkbraten vom Rost
Liebstockel-Krauter-Marinade

Gemusespiele
Aubergine / rote Zwiebel / Champignon / Paprika

Backkartoffeln
auf dem Grill gegart

Diverse Dips und Saucen
BBQ-Sauce / Geilo Sauce (hausgemachte Chili-Sauce) /
Krauterquark / Dijon-Senf

Zu den Speisen reichen wir frisches Baguette.
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Crillbuffet: Chic — ab 59,50 € pro Person

Paderborner Maishahnchenschenkel, ohne Knochen
Koriander / Ingwer / Kreuzkimmel / Sternanis

Kikok-Qualitat steht fur eine langsame sowie artgerechte Aufzucht der Tiere
und garantiert beste Qualitat.

Schwenksteak
Schweinenacken / Liebstdckel-Krauter-Marinade
Ganz nach saarlandischer Tradition. Sie werden es lieben!

Rinderhuftsteak

kraftiger Geschmack / feine Marmorierung / Knoblauch-Pfeffer-
Marinade / frische Krauter

Auf den Punkt fur Sie a la minute gegrillt.

Argentinische rote Wildfang-Garnelen

Peperoni/ frischer Knoblauch / frischer Koriander
Ausgezeichnete Qualitat aus dem Sudwest-Atlantik, mit Schale und
Kopf frisch aus der Pfanne.

Chorizo
Paprika / Knoblauch

In Premium-Qualitat, angenehm scharf.

Roastbeef (Dry Aged)
Liebstockel-Krautermarinade
Regional, versteht sich!

Merguez-Bratwurste
Lamm-Rindswurst
Nach franzosischer Tradition.

GemusespieBBe - veggie

Paprika / Champignons/ rote Zwiebeln / Zucchini

Dieser Spiel3 wird durch unsere hauseigene Marinade abgerundet und schmeckt
sowohl Vegetariern als auch Fleischessern.

M



Maiskolben - vegan
Fleur de Sel

Ganz klassisch und doch immer beliebt!

Zucchini-Lachs-Spief3e

An der Spitze dieses Spiel3es ist eine Zitrone, diese wird mitgegrillt. So dringt die
Saure langsam in die Zucchini und den Lachs vor. Kurz vor dem Servieren wird die
Zitrone abgenommen und der Spiel3 mit ihnrem Saft sowie mit Meersalz verfeinert.

Dips & Saucen
franzosische Krauterbutter / hausgemachte BBQ-Sauce /
Geilo Sauce (hausgemachte Chilisauce) / Dijon-Senf / Krauterquark

mit Frahlingszwiebeln / Curry-Dip / Limettencreme mit Gurken

Zu den Speisen reichen wir frisches Baguette.
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»Arm, aber sexy« — ab 39,50 € pro Person

Grunes Blattwerk
hausgemachtes Dressing

Frisch marinierte Antipasti - vegan

GCemuse der Saison

Was passt besser zum Sommer als marinierte Antipasti? Jedes einzelne Teilchen
wird am Tag lhrer Veranstaltung von uns fur Sie gegrillt, gebraten und mariniert.

Rohkost-Salate

nach Wunsch: Karotte / Sellerie / Sellerie / rote Zwiebel / Tomate
Suchen Sie sich Ihren Favoriten heraus. Gerne kombinieren wir Ihnen die
verschiedenen Rohkost-Varianten.

Saurer Bohnensalat
mit oder ohne Sahne
Gutes kann so einfach sein: Vertrauen Sie uns!

Gurkensalat mit Dill
Mégen Sie ihn mit Essig und Ol oder lieber doch die Variante mit Sahne?

Hahnchen nach Art Gourmet
Zitrone / Knoblauch / Bier

Schaufelbug vom Rind
kraftige Sauce / Rosenkohl / Petersilienkartoffeln

Langsam geschmort und saftig im Geschmack.

Rinder-Tafelspitz
Bouillon-Gemuse und Erdapfel / Meerrettich-Sahne-Sauce
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Gefullte Cannelloni - veggie
Ricotta / Spinat / Bechamel / hausgemachte Tomatensauce

Omas rote Grutze
FrUchte der Saison / Vanillesauce
Ganz wie bei GroBmuttern.

Zitrus-Pannacotta

Orangennote / frische Beeren
Die Orange gibt Ihnen den Kick!
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»Der charmante Allrounder« — ab 49,50 € pro Person
Blattsalate
Ziegenfrischkase / Thymian-Honig / Beerenvinaigrette

Salat von Kirschtomaten
Mini-Mozzarella / Pfirsiche / Minze

Frisch marinierte Antipasti
Honig-Salbei-M6éhrchen / sautierte Champignons / gegrillte Zucchini

Sanft geschmorte Ochsenbackchen
glacierte Mdhrchen / kraftige Sauce / Kartoffel-Paprika-PUree

Lachs a I'Orange
Pak Choi/ gelber Reis

Gerosteter Gemusebulgur
Wirsingrouladen / Champignon-Biersauce

Zitrus-Pannacotta
Beerencreme
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Thunfisch-Buffet — ab 68,00 € pro Person

15-50 kg Thunfisch

filetiert / Sashimi / Teriyaki-Sauce

Ein wunderbar grof3er, frischer Thunfisch wird an einer Kette aufgehangt und roh
am Platz oder a la minute auf dem Grill zubereitet: ein Augenschmaus!

Karibischer Gurkensalat - vegaon
Kokosmilch / Koriander / Limetten
Eiskalt serviert: Saure trifft auf Kokos — eine Explosion! #delish

Galsnudelsalat - veggie

Safran-Reissalat - vegan

Aubergine / Erbsen / Fenchel / Paprika / Sellerie /
Ananas-Salbei-Dressing

Wenn man Italien einmal geschmeckt haben mochte, sollte man sich an diesem
Salat versuchen.
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Kasebuffet — ab 14,90 € pro Person

Franzosisch

Italienisch

Spanisch

Jeweils ausgesuchte Kasesorten (Hart- & Weichkase) mit Frichten

Zu den Speisen reichen wir Ihnen frisches Brot mit folgenden Dips:
Rote-Bete-Dip / Feigensauce / Karotte-Nuss-Aufstrich
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Friihstiicksbuffet — ab 42,50 € pro Person

Wurst- & Kase-Arrangement
ausgewahlte Sorten Hart- und Weichkase / Wurst und Aufschnitt
vom brandenburger Metzger aus eigener Schlachtung

Frischer Raucherlachs
hauseigene Honig-Senf-Sauce

Gekochte Eier
Eier von unserem eigenen Bauernhof

Zu den Speisen reichen wir Ihnen frisches Brot und Brétchen
von unserem Meisterbacker.

Dips & Saucen
Rote-Bete-Aufstrich / Krauterquark / Frischkasecreme / Butter /

Marmelade / Honig

Frische Mini-Croissants
Schoko / Butter

Obst-Arrangement
frisches Obst der Saison

Joghurt nach Wahl

Leckeres Musli
verschiedene Haferflocken in Bio-Qualitat
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Chic — ab 3 Salaten nur 18,50 € pro Person

Mixed Blattsalate - vegan
NuUsse / Kirschtomaten / gehobelter Fenchel / Balsamicodressing
Klassisch. Lecker.

Linsen-Mozzarella-Salat - veggie

Gemuse / Crostini / Basilikum / Zitrusdressing

Linsen fur die Welt! Wer immer noch nicht auf den Geschmack von Linsen
gekommen ist, hat leider etwas verpasst.

Karibischer Gurkensalat - vegan
Kokosmilch / Koriander / Limetten
Eiskalt serviert: Saure trifft auf Kokos — eine Explosion! #delish

Salat von Kirschtomaten - veggie

gegrillter Pfirsich / Minze

Erst wenn man den Pfirsich grillt, stellt man seinen echten, einzigartigen
Geschmack fest: experimentell, aber sehr lohnenswert!

Tortellini-Salat mit Kirschtomaten
Parmesan / Basilikumpesto

Algensalat mit Sesam - vegan
Soja-Limetten-Dressing

Italienischer Safran-Reissalat - vegaon

Aubergine / Erbsen / Fenchel / Paprika / Sellerie /
Ananas-Salbei-Dressing

Wenn man Italien einmal geschmeckt haben mochte, sollte man sich an diesem
Salat versuchen.

Frisch marinierte Antipasti - veggie

gegrillte Zucchini / sautierte Champignons / Honig-Salbei-Méhrchen
Was passt besser zum Sommer als marinierte Antipasti? Jedes einzelne Teilchen
wird am Tag |hrer Veranstaltung von uns fur Sie gegrillt, gebraten & mariniert.
Krauter aus aller Welt runden den Geschmack ab.
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Bunter Salat mit Bulgur oder Couscous - vegan
Frahlingszwiebeln / rote und grine Paprika / Pfeffer / Zitrus

Bunt gemischt — lecker gewdurzt. Erfrischend!

Spargelsalat
Dressing nach Bautzner Art

Easy — ab 3 Salaten nur 15,50 € pro Person

Grunes Blattwerk - veggie
hausgemachtes Dressing

Frisch marinierte Antipasti - veggie

gegrillte Zucchini / sautierte Champignons / Honig-Salbei-Méhrchen
Was passt besser zum Sommer als marinierte Antipasti? Jedes einzelne Teilchen
wird am Tag |hrer Veranstaltung von uns fur Sie gegrillt, gebraten & mariniert.
Krauter aus aller Welt runden den Geschmack ab.

Rohkost-Salate - veggie

nach Wunsch: Karotte / Sellerie / Sellerie / rote Zwiebel / Tomate
Suchen Sie sich Ihren Favoriten heraus. Gerne kombinieren wir Ihnen die
verschiedenen Rohkost Varianten.

Saurer Bohnensalat - veggie

mit oder ohne Sahne
Gutes kann so einfach sein: Vertrauen Sie uns!

Gurkensalat mit Dill - veggie
Mégen Sie ihn mit Essig und Ol oder lieber doch die Variante mit Sahne?
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Spiefle

Garnelen-Spief3e
feurig scharf

Antipasti-SpieB3e - veggie

gegrillte Zucchini / sautierte Champignons / Honig-Salbei-Méhrchen
Was passt besser zum Sommer als marinierte Antipasti? Jedes einzelne Teilchen
wird am Tag |hrer Veranstaltung von uns fur Sie gegrillt, gebraten & mariniert.

Hackfleischballchen am Spief3
wurziges Rinderhackfleisch / Koriander / Kirschtomaten / Basilikum
Unsere Hackfleischballchen werden in liebevoller Handarbeit hergestellt.

Kase-Oliven-Spief3e — veggie
marinierte Oliven /in Sesam gewalzt

Tomate-Mozzarella-SpieBBe - veggie
frische Kirschtomaten / Mozzarella / Basilikum / Olivendl
Der allseits beliebte Klassiker. Abgerundet durch Olivendl.

Maultaschen-SpieBBe - veggie
Zitrusdressing

Tortellini-SpieBe - veggie
leckere Marinade / sautierte Champignons / Parmesan

Hahnchenbrust-Spiefle
Chili / Erdnussbutter

Achtung, Geschmacksexplosion! Hier treffen wildeste Komponenten aufeinander.

Zwiebel-Apfel-Tarte
karamellisierte Zwiebeln / Blauschimmelkase / Mohn

Mini-Quiche

karamellisierte Zwiebeln / Cheddar / Lauch
Das kleine BISSchen Frankreich!
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Canapeés

Thunfisch-Canapé

scharf angebratenes Thunfischfilet im Sesammantel /
hausgemachte Teriyaki-Sauce

Qualitat in jeder Hinsicht!

Schinken-Canapé
Schwarzwalder Schinken / Frischkdsecreme / viele Krauter
Ein deftiger Gru3 aus dem Schwarzwald! #leckerlecker

Schinken-Canapé Il
luftgetrockneter Edelschinken / frisches Pesto / Parmesanhobel

Kase-Canapé - veggie
ausgewahlter Weichkase / Weintrauben

Von kraftig bis angenehm aromatisch — unsere Kasesorten wissen zu Uberzeugen.

Raucherlachs-Canapé

geraucherter Lachs / Forellenkaviar / Dillcreme

Eine harmonische Komposition aus handgemachter Dillcreme und ein Hauch
Zitrone und Raucherlachs.

Roastbeef-Canapé
rosa gebratenes Roastbeef / Meerrettich-Rucola-Schmand-Creme
Hier spricht alles fur sich. #foodporn.

Schweinefilet-Canapé

gefulltes Schweinefilet / hausgemachte Creme

Einer unser allseits beliebten Klassiker: Seit fast 20 Jahren bieten wir diesen an
und genau so lange lieben ihn unsere Kunden.

Salami-Canapé

edle Salami/ Wachtelei / Paprikacreme
Angenehm scharf!
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Burger

Mini-Spargel-Burger 420 €
weilBer Spargel / Remoulade / ummantelt mit Roastbeef

Gebratenes Roastbeef, hausgemachte Remoulade und ein Brotkonfekt aus

echter Handarbeit. So muss ein Burger sein!

Hackfleischballchen-Burger 420 €
wurziges Rinderhackfleischballchen / Basilikum / Tomaten

Beach Burger 420 €
Tomaten / gerdsteter Serrano-Schinken / Gorgonzola /
Hackfleischballchen

Wraps

Verschiedene Geflllte Weizentortillas 3,40 €
mit oder ohne Hahnchenbrust / Paprika / bunt gemischter Salat /
Frischkasecreme

Zu 100 % handgemacht. Jeder Bestandteil wird in liebevoller Handarbeit hergestellt

und fur Sie am Tag lhrer Veranstaltung gerollt.

Antipasti-Tortilla 3,40 €
mariniertes Gemuse / Salat / Zitruscreme

Tortilla mit Schafskase 470 €
Schafskasecreme / Salat / marinierte Oliven / Tomaten / Zwiebeln

Tortilla mit Lachs 460 €
Raucherlachs / Salat / Dillcreme

Tortilla mit Thunfisch 510 €
geraucherter Thunfisch / Salat / Wasabi-Frischkdsecreme
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Sweets

Petit Fours

Vorsicht, suf3!

Blechkuchen nach GroBmutters Art

Kirsche / Pflaume / Streusel
Ganz wie bei GroBmuttern.
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Drei-Gange-Menii I — ab 39,50 € pro Person

Zwiebelsuppe Francois
Kase-Crodtons
AlG, isch bin super lacker!

Bio-HUhnchen

Endiviensalat-GemuUse / Morchelrahm /
Sellerie-Sahne-Kartoffelpuree

Serviert in bester Kikok-Qualitat.

Zitrus-Pannacotta
Orangennote / frische Beeren
Die Orange gibt Ihnen den Kick!
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Drei-Gange-Menii II — ab 48,50 € pro Person

Rahmsuppe vom schwarzen oder roten Rettich

Truffel / krosser Gutshofspeck

Schwarz oder rot: immer eine Frage der Jahreszeit.

Der schwarze Rettich ist recht unbekannt und so blieb auch Uber Jahre sein ein-
zigartiger Geschmack verborgen. Wir haben ihn entdeckt und wollen Sie auch
in den Genuss des leckeren Wurzelgemuses bringen! Selbstverstandlich gilt das
Gleiche auch fur den roten Rettich.

Brandenburger Pfeffer-Ente aus dem Rohr
Honig-Pfeffer / Rotkohl mit Orange / hausgemachte
Herzoginnen-Kartoffeln

Ente nach alter Tradition — so wie es sein muss.

Apfelschaumspeise »Berliner Luft«

Blaubeersauce

Schon mal in eine feine Wolke gebissen? Wir vermuten, dass ein Biss in unsere
reinste Form der Berliner Luft nah herankommt.
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Drei-Gange-Menii III — ab 52,50 € pro Person

Salat von Mango und Avocado

Thunfisch im Sesam-Pfeffermantel

Unser Thunfisch wird fur Sie von zwei Seiten kurzgebraten und Ihnen im
Sesam-Pfeffermantel serviert. Ein Gedicht fur jeden Kenner! In der Kombination
mit Mango und Avocado wird der gewisse Frischekick garantiert.

Paderborner Maishahnchenschenkel, ohne Knochen
Kreuzkimmel / Sternanis / Zimt / Koriander / gelber Reis /
gebratenes junges Gemuse

Kikok-Qualitat steht fur eine langsame sowie artgerechte Aufzucht der Tiere
und garantiert beste Qualitat. Die Maishahnchenschenkel werden auf der Haut
gebraten und entwickeln so ihren einzigartigen Geschmack.

Hausgemachter Kasekuchen

Lauwarm serviert

Hier werden noch Traume wahr: GroBmutters guter alter Kasekuchen gibt's
auch bei uns! Dazu servieren wir Ihnen Kaffeespezialitaten des Hauses. Unsere
Grand Madame »Gaggia« liefert Kaffeegenuss in bester Form. #coffeelovers
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Drei-Gange-Menii IV — ab 64,50 € pro Person

Winterlicher Wildkrautersalat
Ziegenfrischkase / Thymian-Honig / Granatapfelvinaigrette
Von Anfang an ein Klassiker! Schon immer bei uns. Schon immer lecker!

Frischer Havelzander

glaciertes Asia-GemuUse / aromatisierte Sojasauce /
Wasabi-Kartoffelpuree

Frischer Fang vom letzten Potsdamer Fischer begegnet der experimentelle Kuche
des asiatischen Raums, klassische Geschmacker treffen aufregende Aromen.

Limetten-Buttermilch-Mousse

Honigmelonen-Rosmarin-Ragout / Koriander-Ingwer-Pesto

Sie lieben Uberraschungen? Probieren Sie dieses Dessert und lassen Sie die unter-
schiedlichen Komponenten auf sich wirken. Es lohnt sich! #mussmanprobieren
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Drei-Gange-Menii V — ab 78,50 € pro Person

Argentinische Wildfanggarnele
Algensalat / Garnelenschaum
Scharf angebraten in Knoblauch-Peperoni. Hmm!

Rinderfilet in Premiumqualitat
Sauce béarnaise / Marktgemuse / Paprika-KartoffelpUree / Knoblauch
In bester Qualitat — frisch aus der Pfanne — direkt auf Ihren Teller!

Rhabarber und Joghurtcreme
Johannisbeeren-Baiser
Achtung! Ich bin eine absolut stBe Versuchung! #SUnde
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